TEKNISK DATA IMP-1021

L Dato:
EMSETI00S Revision: 3 09/01/2013

Eg(éigkt 30944 R& materiale: Svinebryst

SKIVE-
Produkt SKARET Ingredienser: Vand, salt, dextrose,
beskrivelse: RAGET ' antioxidant (E-301)

BACON konserveringsmiddel

2,5 Kg (E-250).

Fglger generelt fglgende faser: modtagelse og inspektion af rat ked, fryselager, saltvand
injektion, tumblings proces i en vakuum tromle, haengt pa vogne, kogt og rgget, nedkglet i
Procedure: et koldt rum, (frosne) pakket pa paller, skaret i skiver, skiverne ligges pa underlag af papir
og i en plastbakke, maerket og pakket, ekspedition og distribution.

Bemarkninger: Identificeres med batch nummer
Microbiologiske egenskaber: Neringsvaerdi (pr. 100g af produktet): .
g g g ® g&p ) Organoleptiske egenskaber:
Sulfit reducerende .
o . 981 kJ/ . Typisk reget
anaerobe bakterier: <100 cfu/g Energi: 236 keal Farve: bacon
Fedt 18.4¢g
Escherichia coli: <10 cfulg Lugt: God og karakteristisk
Heraf meettede 719
Staphyloccus Kulhydrater 13g . . :
aureus: < 100 cfu/g Heraf sukker <0.5 g Smag: Mild og behagelig
Salmonella spp.: Absence in 25g | Protein 16.4 g Konsistens: | Typisk for produktet
Listeria . Ensartede skiver af
monocytogenes: < 100 cfulg Salt 39 Aspekt: produktet
Holdbarhed: | 80 dage pa kel. Sundhedsmerke: | ES-10.01649/B CE
1 ar pa frost -18 °C
Allergener: Ingen GMO: Ingen
Praesentation: Skiver, lag pakket pa bagepapir, i bakker af 2,5 kg, pakket i kontrolleret
atmosfaere, en bakke pr karton.
Destination: Slutbrugeren
Brugeranvisning: Produktet skal tilberedes(opvarmes) inden brug

Kglet produkt., opbevares mellem 0-5 °C.

Opbevaring og Frosset produkt, opbevares under -18 °C.

transport

Hvis du ikke fglger opbevarings og transport betingelserne, kan du sndre den
Forkert anvendelse mikrobiologiske og de organoleptiske egenskaber, samt holdbarheden p4
produktet vil forringes.
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