Kycklingbrostfilé delad, morad

Uppgiftslamnare:
Kronfégel AB

) Varumarke:
- Kronfagel
f
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Produktinformation

Ingrediensforteckning: Delad kycklingbrostfilé 87%, vatten, salt. Vikt: 110-150 g/st.

Produktgruppsindelning: 206813486000 / Djupfryst -- Fagelprodukter -- Kyckling, 6vrigt --
Ovrig beredd kyckling

Produktbeskrivning: Nu gor vi det dnnu enklare for dig att tillaga kycklingbrostfilé med var
delade filé av Svensk G&rdskyckling. Mindre svinn, enklare hantering
och okade variationsmdjligheter! Utmarkt for schnitzel, rullader och
fyllningar m.m.

Ovrig information: 110-150 g/st. Utan innerfilé. Styckfryst. Produkten glaseras med 2-4
%. Vikten pd glaseringen tareras sedan bort vid paketeringen.

Receptlank: Puchero - spansk gryta
http://www.kronfagel.se/sv/start2/recipe/puchero---spansk-gryta
Cajunstekt delad filé med ungsstekt majs och tomatsalsa
http://www.kronfagel.se/sv/start2/recipe/cajunstekt-delad-file-med-
ugnsstekt-majs-och-tomatsalsa

Tillverkningsland: Sverige

Ingredienser/Ravaruursprung: Kycklingbrostfilé delad, morad ( Ingrediensandel: 87,00% ,
Ravarutyp: Kott och fagelkott , Fodd : Sverige, Uppfodd : Sverige,
Slaktad : Sverige, Foradlad : Sverige, )


http://www.kronfagel.se/sv/start2/recipe/puchero---spansk-gryta
http://www.kronfagel.se/sv/start2/recipe/cajunstekt-delad-file-med-ugnsstekt-majs-och-tomatsalsa

Naringsvarde

Markning

Tillagningsstatus:

Basmadngd:

Energi:

Energi:

Fett:

- Varav mattat fett:

Kolhydrat:

- Varav sockerarter:

Protein:

Salt (SALTEQ):

Ej tillagad

Per 100 gr

400 kJ

90 kcal

15 g

05 g

< 05 ¢

< 05 ¢

19 g

0,6 g

Typ av markning: Svensk Fagel

UHM Kkriterier:

¢ Information om ursprung - enkla produkter, 11010, Bas
1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantrsforsakran
enkla. (2017-05-16)

e Transport av djur till slakt, 10417

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantorsforsakran
enkla. (2017-05-16)

e Ansvarsfullt producerad fodersoja, 11113, Avancerad
1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantorsforsakran
enkla. (2017-05-16)

 Belaggningsgrad (djurtdthet), 10419, Bas

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantorsforsdkran
enkla. (2017-05-16)

e Ej ndbbtrimning, 10420, Bas

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantérsforsakran
enkla. (2017-05-16)

o Slaktmetod - Kétt, 10763, Bas

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantorsforsdkran
enkla. (2017-05-16)

¢ Halsoredovisningssystem, 10903:1, Avancerad

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantorsforsakran
enkla. (2017-05-16)

o Slaktmetod - Kyckling & Kalkon, 10418:1, Avancerad
1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantérsforsakran
enkla. (2017-05-16)

o Antibiotikaforskrivning, 10416:1, Avancerad

1416 kycklingbrostfilé delad, morad. leverantrsforsakran
enkla. (2017-05-16)

Allergener
Uppgiftslamnare Tillverkare
Namn: Kronfagel AB Namn: Kronfégel
Org.nr: 556145-4223 GLN: 7300321111113
GLN: 7300321111113 Hemsida: www.kronfagel.se/foodservice
Plusgiro: 709420-4
Bankgiro: 658-9758
Adress: Box 30174
104 25 Stockholm
Telefon: 08-6854200
Hemsida: http://www.kronfagel.se
Ovrigt
Varumarkesdgarens identitet, GLN: 7300321111113

Kravspecifikation


http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://files.dabas.com/media/kronfagel/1416%20kycklingbr%C3%B6stfil%C3%A9%20delad,%20m%C3%B6rad.%20leverant%C3%B6rsf%C3%B6rs%C3%A4kran%20enkla..pdf
http://www.kronfagel.se
http://www.kronfagel.se/foodservice

Forvaring

Tillagning

Temperatur (°C):

Total hdllbarhet (dagar):360

Min. hdllbarhet frédn lev. 90

Tillagningssatt:

Anvisning:

Steka

Uppgifterna avser tinade delar.
Innertemperatur till lagst 70°C. Salta och
krydda efter egen smak. Steka i panna
eller stekbord: medelvarme ca 6 min.

(dagar):
Varmluftsugn: 175°Ci ca 15 min.
Kombiugn: 175°C i ca 8 min.

Basniva

Benamning: Kycklingbrostfilé delad, mérad

Varumarke: Kronfagel

Storlek: 2 kg

GTIN: 07300321416003

Hyllkant/kvittotext:

Produktklass, kod (GPC kod):

Sokbegrepp E-handel:

Variabelmdttsvara:

Ar forpackningen returnerbar:

Format for datummarkning, kod:

Mangd fardig vara:

Jamformangd:

Skattesats:

Skattetyp:

FORPACKNING:

o Forpacknings-/kollityp:

o Villkor for forpackningsmaterial, kod:

e Emballagevikt:

e Antal enheter:

LIVSLANGD:

o Total hallbarhet (dagar):
e Min. hdllbarhet fran lev. (dagar):

FORPACKNINGSMATT/VIKTER:

o Bruttovikt:

Delad kycklingfilé

10005788

Kycklingbrostfilé filé kycklingfilé kyckling fagel fagelprodukter delad filé
styckfryst 110-150 brostfilé brostfile kycklingbrést kycklingbrostfile
kycklingfile svensk fégel utan innerfilé

Nej

Nej
DD.MM.ARRAR
2 000

Per kilogram
12,00 %

Mervardesskatt

Pase
Atervinningsavagift betald
17 Gram

Styck

360

90

2017 gram



o Nettoinnehall: 2000 gram

EXPONERINGSMATT:

e Bredd: 330 mm
® Djup: 80 mm
e Hojd: 350 mm
ATERVINNINGSFORM:

e Kan materialatervinnas: Ja

MASKINELLT LASBAR MARKNING

e Databdrartyp: EAN UPC

e Typ av utgdngsdatum: Bast fore-datum

LEVERANS OCH KOP:

Tillganglighetstidpunkt: 2011-11-07
Konsumentartikel: Ja

Ingar i: 3 st Mellannivéférpackningar 17300321416000
Mellanniva

Benamning: Kycklingbrostfilé delad, mérad
GTIN: 17300321416000
Tillverkarens artikelnummer: 1416

Produktklass, kod (GPC kod): 10005788

Maéngd fardig vara: 6000,000

Jamformangd: Per kilogram
Variabelmattsvara: Nej

PACKMONSTER:

o Antal i bredd: 2,00 st

FORPACKNING:

e Forpacknings-/kollityp: Lada

o Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald

o Emballagevikt: 396 Gram

e Antal enheter: Styck

FORPACKNINGSMATT/VIKTER:

o Bruttovikt: 6 447 gram

o Nettoinnehall: 6 000 gram



FORPACKNINGSMATT (EXP.MATT):

o Bredd:

e Djup:

o Hojd:

ATERVINNINGSFORM:

o Kan materialdtervinnas:
MASKINELLT LASBAR MARKNING:

e Databdrartyp:

e Typ av utgdngsdatum:

Ar artikeln en exponeringsenhet:
Tillgénglighetstidpunkt:

o Total hdllbarhet (dagar):
TRANSPORTTEMPERATUR(°C)

e Min:

e Min. hdllbarhet fran lev. (dagar):

Format for datummarkning, kod:

400 mm

400 mm

120 mm

Ja

GS1 128

Bast fore-datum

Nej

2011-11-07

360

-18,00 °C

90

DD.MM.ARRA

Bestar av: 3 st Basnivaforpackningar 07300321416003
Ingar i: 54 st Toppnivaférpackningar 77300321416002
Toppniva

Benamning: Kycklingbrostfilé delad, mérad

GTIN: 77300321416002

Produktklass, kod (GPC kod): 10005788

Palltyp:

Variabelmdttsvara:

Forpackningen markt med:

FORPACKNING:

o Forpacknings-/kollityp:

o Villkor for forpackningsmaterial, kod:

o Palltyp, kod:

o Emballagevikt:

e Antal enheter:

e Pantkod:

TRYCKKANSLIGHET:

Pall 800 X 1200 mm
Nej

Endast SSCC-kod

Pall

Atervinningsavagift betald
Pall 800 X 1200 mm

25 000 Gram

Styck

EUR- helpall



o Tryckkanslighet:

e Typ av tryckkanslighet:

PACKMONSTER:

e Lav/pall:

e Forpackningar/lav:

FORPACKNINGSMATT/VIKTER:

e Bruttovikt:

o Lasthdjd inkl pall:

e Lavhojd:

e Bredd:

e Djup:

MASKINELLT LASBAR MARKNING:

e Databarartyp:

Ar artikeln en exponeringsenhet:

Tillganglighetstidpunkt:

TRANSPORTTEMPERATUR(°C)

e Min:

Bestar av:

2 toppforpackningar i hojd

Tryckkanslighet, ospecificerad

9 st

6 st

373 138 gram

1250

800 mm

1200 mm

GS1 128
Nej

2011-11-07

-18 °C

54 st Mellannivaférpackningar 17300321416000

Produktsammansattningen kan andras, las darfor alltid ingrediensforteckningen pé férpackningen.
Om Du inte hittar artiklar eller ifrdgasatter information i databasen, vanligen meddela Delfi (info@delfi.se).

Utskrivet fr&n www.dabas.com 2017-09-14
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http://www.dabas.com

